VEGAN FOOD, TAPAS
AND DRINKS
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MON NHO CHAY

Vietnamesische Tapas-Gericht zum Teilen

La Lot Nuéng 570 €
Tofu, Austernpilze und Vegan-Chicken in
umwickelten Betellblattern gegrillt
Dau Hu Chién Com

/wei Tofuspiel3e mit knusprigem
Grunreisflocken umhdullt, mit Chili-Mayo Dip
serviert

Xa Lat Xoai 5/0€
Frische Mangostreifen mit Lotusstengel,
Erdnusse, Sesam, mit Chili-Limetten
Dressing serviert

Banh Bao 5/0€
Frisch gedampfte Hefeklo3 mit einem Soja
Patty, Mango, Rostzwiebeln und einer
Hoisin Sof3e

Gyoza Chay 57/0€
Knusprige Teigtaschen mit einer Rettich-
Karotten-Knoblauchfullung mit Teriyaki
Sol3e serviert

Bo Va Lé Chién Xu 590€
Knusprige Avocado und Birne in Tempura
Teig ummantelt, serviert mit veganer Chili-

590€

Mayonnaise

Pau Ha Xién 57/0€
/wei Tofu-SpieRe serviert mit Saté-
Erdnussdip

Goi Cudn 57/0€

/wei Sommerrollen aus Reispapier gefullt
mit Tofu und Reisnudeln, Salat, Krautern,
serviert mit Sate-Erdnussdip

Van Than Chién Gion 590 €

Vier knusprige Teigtaschen gefullt mit Tofu,

Pilze und Karotten, serviert mit veganer
Nude Mam (Limetten-Chili-Dressing)

Ha Cao Hap 590€
Gedampfte Teigtaschen gefullt mit
Gemuse, Sojabohnen, serviert mit
gerostetem Sesam und Soja-Chili Dip
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Pau Hii Saté 570 €
Tofu in Erdnusssof3e, Kokosmilch, Salat
und Lauchzwiebel

Sup Mién 57/0€
Glasnudelsuppe mit Tofu
Nam Nuéng 590€

Angebratene Krauterseitlinge mit Teriyaki
Sol3e serviert

Ca Tim Nuéng

Angebratene Aubergine mit
GemusestUcke in hausgemachter
Marinade

Cha Gio Chay 5/0€
/wei knusprige Fruhlingsrollen gefullt mit
Gemuse, Krauter, Kartoffeln und
Glasnudeln, serviert mit veganer Nudc
Mam (Limetten-Chili-Dressing)

Pau Nanh 570€
frisch blanchierte Edamame (grune
Sojabohnen), serviert mit Meersalz

DPau Hii Rong Bién 570 €
Knuspriger Tofu in Seetang umhullt,
serviert mit gerdstetem Sesam und
hausgemachter Terriyaki So3e

Rau Chién Gion 590€
Knuspriges GemuUse in Tempura Teig
ummantelt, serviert mit Chili-Mayonnaise
Sup CaRi Po 5/0€
Rote Currysuppe mit Tofu und saisonaler
GemuUse

Khoai Lang Chién Gion 570€
Knusprige SukBartoffeln serviert mit
Chili-Mayonnaise

Sup Ca Ri Vang 5/0€
Milde gelbe Currysuppe mit Tofu und
saisonaler Gemuse

590€



MON CHINH CHAY
Hauptgerichte

SUP Nudelsuppen

22 Phé Sup Chay mit Vegan-Chicken 1320 €
Kraftige, heif3e Bruhe mit Reisbandnudeln, Gemuse, Lauchzwiebeln
und vietnamesischen Krautern, verfeinert mit Zimt, Anissternen,

Zitronen und Ingwer

23 BUn B6 Hué Chay 18320 €
Scharfwlrzige Gemusebrihe nach ,Bun Bo Hué" Art mit
Reisbandnudeln mit Tofu, Vegan-Beef und frischen Krautern

24 Van Than Sap 1320 €
Kraftige, heil3e BrUhe mit Teigtaschen gefullt mit Tofu, Pilze und
Karotten, serviert mit Karotten, Krauter, Sesamol und Ramen-

Nudeln

MON MI Nudelgerichte

31 Bun Trén Chay mit Vegan-Chicken 1320 €
Reisnudeln mit Vegan-Chicken, Krautern, frischem Salat,

ErdnUssen, Réstzwiebeln, Zitronengras und vegane Nudc Mam
(Limetten-Chili-Dressing)

32 BuUn Tron Cha Gio mit Frihlingsrollen 1320 €
Reisnudeln mit drei Frahlingsrollen, Krautern, frischem Salat,

ErdnUssen, Rostzwiebeln, Zitronengras und vegane Nudc Mam
(Limetten-Chili-Dressing)

41 Phé Xao Chay 1320 €
Gebratene Reisbandnudeln mit Tofu, Vegan-Chicken, Pak Choi,
Lauchzwiebeln, Karotten und vietnamesischen Krautern

51 Udon My Chay 1320 €

Udon Nudeln mit Tofu, Vegan-Chicken, gebratenem Gemuse,
Rostzwiebeln und vietnamesischen Krautern in hausgemachter
Soja-Ingwer-Sof3e



MON CHINH CHAY
Hauptgerichte

MON COM Reisgerichte

61 D6 Xao Sa Gt 1320€
Angebratenes Gemuse mit Tofu, Vegan-Chicken, Paprika, Zwiebeln,
Zitronengras, Chili, Sesam, frischen Krautern, serviert mit Reis

62 Do Xao Pau Phong 1320 €
Angebratenes Gemuse mit Tofu, Vegan-Chicken, Paprika, Zwiebeln,
Zitronengras, Chili, Sesam in Erdnusssol3e, frischen Krautern,
serviert mit Reis (pikant)

CA RI CHAY Currygerichte

71 CaRi Vang Chay Tofu 1320 €
Angebratenes Gemuse mit gelber Currypaste, Tofu, Kokosmilch,
Zitronengras, serviert mit Duftreis

72 CaRiDPo Chay Tofu 1320 €
Angebratenes Gemuse mit roter Currypaste, Tofu, Kokosmilch,
Zitronengras, serviert mit Duftreis

GA CHIEN GION CHAY Knuspriges Vegan-Chicken

Knusprig gebackenes Vegan-Chicken mit frischem Gemuse, Champignons,
Sojasprossen, Zwiebeln, serviert mit Duftreis
81 Ga Chién Gion Chay mit ErdnusssoBe (pikant) 1420 €

82 Ga Chién Gion Chay mit Currysof3e (pikant) 1420 €
83 Ga Chién Gion Chay mit Soja-Ingwer-Zitronengras-SoRe 1420 €



MON CHINH CHAY
Hauptgerichte

VIT CHIEN GION CHAY Knuspriges Vegan-Ente

Knusprig gebackene Vegan-Ente mit frischem GemUse, Champignons,

Sojasprossen, Zwiebeln, serviert mit Duftreis

91 Vit Chién Gion Chay mit Erdnusssof3e (pikant) 14,70 €
92 Vit Chién Gion Chay mit CurrysofB3e (pikant) 1470 €
93 Vit Chién Gion Chay mit Soja-Ingwer-Zitronengras-Sof3e 14,70 €
Beilagen

Extra Reis 310€
Extra Udon-Nudeln 310€
Extra Sol3e 330€

TRANG MIENG
Nachtisch

Black Sticky Rice mit Mango in Kokosmilch 690€
Gebackene Banane mit SchokosofBe und Vanille 690 €



pO UONG

Getranke

Nudc Ngot Soft Drinks

Fruchtsifte 0251 380€

Mangosaft, Guavensaft, Lychee-Saft, Maracuja-Saft 041 510€

Fruchtschorle 0251 380¢€

Apfelschorle, Mangoschorle, Guavenschorle, Lychee-Schorle, 04l 510€

Maracuja-Schorle

Cola, Cola Zero 0251 280¢€
041 480€

Wasser 0251 280€
041 480¢€

Flasche 690€

Nuéc Ngot Tu Ché Hausgemachte Limonade

Chanh ba 041 550€

Hausgemachte Limonade mit Limette, Rohrzucker und Minze

Red River 041 590€

Himbeeren, Basilikumsamen, Limetten, Hibiskus Ice Tea

Hausgemachte Shakes und Smoothies

Sinh Té Bo Xoai 041 730€

Mango, Avocado, Sojamilch, Zimt und Kurkuma

Matcha Smoothie 041 730€

Frischer Spinat, Banane, Ananas Saft, Limettensaft und Matcha

Sinh Té Chudi 041 730€

Banane mit Sojamilch und gerdstetem Sesam

Rasperry Smoothie 04l 730€

Frische Himbeeren, Maracujasaft, Limettensaft, Hagebutten

Tee

Mint Mocktail 041 730€

Gruner Apfel, Ingwer, Avocado, Minze, Limettensaft und
Weizengras



Sonstige Getranke

Saigon Bia 0331 430€
WeiBwein 021 570€
Rotwein 021 570€
Cocktails

Hugo Glas 790€
Prosecco, Holunderblute, Limette, Minze

Aperol Spritz Glas 790€
Prosecco, Orange, Aperol

Tra lee

Frischer Pfefferminz Tee Tasse bH40€
Frischer Ingwer-Limetten Tee Tasse 540€
Jasmintee Tasse 480€
Tra Cam Tasse bH40€
Orangentee mit getrockneten MangostUcke, Goji-Beeren,

Limette und Agave

Ca Phe Kaffee

Ca Phé DPen (vietnamesischer Robusta Kaffee) Tasse 430€
Ca Phé Sira Pa (vietnamesischer Milcheiskaffee) Tasse 490€
Ca Phé Phin (vietnamesischer Filterkaffee) Tasse 47/0€



Allergene und Zusatzstoffe

Alle Gerichte werden zubereitet.

Bei weiteren Fragen zu Inhaltsstoffen oder Allergenen in unseren
Speisen und Getranken ist unser Personal sehr gerne behilflich.

Vegan-Beef Soja-Ballaststoffe, Sojaeiweil3, Gluten /
soy fibres, soy protein, gluten

Vegan-Chicken | Soja-Ballaststoffe, Starke, Pflanzendl, Salz, pflanzliche Warzmittel,
Gluten / soy fibres, starch, vegetable oil, salt, vegetable spices,

gluten
Vegan-Duck/ Soja-Ballaststoffe, Starke, Pflanzendl, Salz, pflanzliche Wurzmittel,
Vegan-Ente Gluten / soy fibres, starch, vegetable oil, salt, vegetable spices,
gluten
OFFNUNGSZEITEN Montag bis Freitag von 12:00 bis 15:30 h

und von 17:00 - 22:00 h
Samstag und Sonntag und Feiertage
von 17:00 - 22:00 h

SPEISEKARTE ONLINE cam-on.de

TELEFON 040 55 28 97 97



